RECETTE DU PAIN PERDU
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Ingrédienty

o 1 baguette rassie
o 25cldelait

O« nild CEDL{S

o Sucre en poudre
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Préparation : 10Min Culsson : TOMin

1. Couper la bagucette en tranches

2. Prendre 2 assiettes it soupe

2. Mettve le latt dans La prewmdiere

4. ‘Battre les 2 ceufs en omelette dans L'autre assiette

&. Falre chauffer une grosse noix de beurre dans une grande poéle

F. Pendant ce temps, falre tremper Les tranches de patn dans Le Latt de chague coté

2. @uand elles sont blen bbtbées, Les passer dans Leeuf battu en égouttant lexces (st
besoln Les passer sur du papler absorbant)

9. Cuire les tranches de pain i few doux jusqui L'obtention d'une jolie coloration dorée
10, Sewir dans une assiette et saupoudrer de sucere

Bon appétit ©



